枣庄市第四十六中学

2024-2025第一学期食堂工作总结
食堂工作是学校管理工作的重要组成部分，直接为全校师生的饮食安全负责。在过去的一个学期，食堂充分发挥自己的职能，不仅让师生们吃得放心舒心，更尽量多方位服务师生。

一、建立制度，严抓安全

众所周知，安全大于天，食堂食品安全是学校的重中之重。我校在食堂卫生安全管理工作中，认真落实上级有关要求，充分认识到师生食品安全维护的重要性，明确食品卫生安全、食堂消防安全，责任重于泰山。学校成立了安全工作领导小组，建立健全以校长为第一责任人的食堂食品安全责任制，每周进行食堂安全巡查，检查食堂卫生、食材期限，消除一切安全隐患。

二、自查自纠，精细管理

为切实做好学校师生食品安全，学校切实加强日常监督管理，要求食堂每天细致做好食堂保洁；认真做好老鼠、苍蝇和其他有害昆虫及孳生条件的防护措施，认真排查卫生死角，定期清理食堂通风口和排烟口装置。食堂环境卫生责任到人，划分包干区。

三、定点采购，杜绝隐患

食堂的安全工作主要在食品的采购、加工、存放，餐具的清洗消毒，食堂工作人员本身等几个主要环节。学校通过种种制度措施，规范程序，督促食堂严把食品采购安全关。严格食堂进货管理建立索证索票、查验记录制度和食品留样制度，确保采购、加工、供应、储存等环节可控，坚决防止不安全食品流入食堂。

食品的加工、存放和餐具的清洗消毒等环节落实到岗位，分工到人，明确职责，及时记录，做到天天有检查，天天有记录。同时要求加强食堂工作人员的思想教育，树立为教育服务、为师生服务的思想，强化责任意识。食堂工作人员及有关管理人员，每年进行一次健康检查，每月一次的安全例会和每天的卫生检查，随时接受临时检查以及必须的知识培训。要求食堂工作人员必须保持良好的个人卫生，穿戴统一的工作服、工作帽。

四、领导陪餐，及时反馈

学校严格按照省市有关要求严格执行值班行政陪餐制度，要求全校中层以上包括校领导每周严格执行陪餐要求。对于师生反馈的食堂就餐中的问题当日发现当日反馈，及时解决，及时整改，实现师生问题反馈无缝对接，在食堂口味和服务水平上下功夫，努力打造一个安全透明、营养美味的食堂。

五、再接再厉，更上层楼

本学期，食堂认真完成了各级各类对学校食堂检查工作，对存在的问题积极整改，加大食堂工作培训力度，持续推进“互联网+明厨亮灶”智慧管理模式，不断完善食品安全管理协作机制，守护舌尖上的安全。
做好食堂食品安全工作是一项系统工程，也是长期的艰巨的工作，贵在长久坚持，毫不松懈。我们要直面工作中可以改善的空间，在工作中想师生所想，在做好食品卫生安全的前提下，提高食品的质量，增加食品品种，丰富师生的营养来源，为全校师生提供更满意的餐饮服务，为我校的进一步全面发展贡献自己的力量。


