
10 月 17 日，在 2025 枣庄第九届辣子鸡美
食文化消费季现场，“辣”动枣庄·中国辣子鸡
之乡炒鸡争霸赛激情开赛。这场以辣为媒、以
鸡会友的舌尖盛宴，不仅汇聚了全市烹饪高手
同台竞技，更吸引了市民游客现场围观，共同
见证枣庄辣子鸡的独特魅力。一时间，整座城
市被热辣氛围点燃，上演了一场视觉与味觉的
双重狂欢。

此次争霸赛共设有一个主赛场和两个分赛
场，主赛场设在市中区枣庄辣子鸡美食文化
城，分赛场分别在市中区齐村凤凰岭辣子鸡特
色街区和永安板泉山居。主赛场30名专业厨师
和30名炒鸡爱好者，分赛场各20名炒鸡爱好者
参赛，大家以锅铲为笔、辣味为墨，在火与味
的激烈碰撞中，共同绘就了一场舌尖上的热辣
盛宴。这场充满烟火气的炒鸡争霸赛不仅让市
民大饱口福，更让传统鲁菜在沸腾的油锅中绽

放出独特魅力。
比赛现场，灶台一字排开，

炉火熊熊、油花四溅。选手们动
作利落，精准掌控火候与调味，
鸡肉在锅中上下翻飞，辣椒、姜
蒜、香料纷纷入锅，激发出令人
垂涎的香气。活动还邀请了来自
俄罗斯的外国友人参与辣子鸡炒
制和品尝。

“在我试着去想翻锅的时候，
觉得这个锅非常重，但是炒鸡的
味道迎面扑来时，我觉得味道特
别好闻！我想试着去翻锅，但是
翻不动，我觉得这些厨师非常厉
害！我很开心能体验这个炒制活
动。”外国友人卡佳说。

经过激烈角逐与专业评委的
严格品宴、打分，最后评出炒鸡
比赛专业组金勺至尊奖、金鸡传
承奖、金勺技艺奖、炒鸡工匠
奖、最佳星厨奖五个奖项；业余
组优秀特金奖、优秀金奖、最佳
口味奖、最佳创意奖、最佳人气
奖五个奖项。

“我从业二十年，我们枣庄人每个人都会炒辣子
鸡，但是每个人的炒法都不一样，我总结出我自己的一
个流程，我自己的一个方法去炒我们的辣子鸡，我要把
我们枣庄辣子鸡做到最好，把我们辣子鸡宣传出去，做
好我们的枣庄辣子鸡。”专业组厨师魏莲苇说。

这场厨艺比拼不仅是一场味蕾的盛宴，更是对枣庄
饮食文化的生动诠释。从大厨们坚守的传统古法，到业
余组选手充满烟火气的家常味道，每一道辣子鸡都承载
着不同的故事与情感。活动结束后，一盘盘香气十足的
辣子鸡被端到现场品宴区，供现场广大市民、游客免费
品尝。

“我是枣庄本地人，我经常给我外地的朋友寄去一
些枣庄本地的辣子鸡，大家都说味道特别好！今天我们
辣子鸡文化消费季炒鸡比赛炒的辣子鸡真的又辣又有味
儿，特别够枣庄的味道。”市民皮子阳说。

（市中融媒记者综合报道）

争霸“炒鸡王”！
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辣香漫市中，烟火聚民心。10月17日，2025枣
庄第九届辣子鸡美食文化消费季在枣庄辣子鸡美食
文化城盛大开幕。

本次活动通过“主会场+分会场+特色点位”的
全域布局，将美食体验、文化传承与产业展示深度
融合，为市民游客带来“味觉+视觉”的双重文旅盛
宴。

作为主会场的枣庄辣子鸡美食文化城内，人头
攒动，热闹非凡，浓浓的辣香扑面而来，空气中弥
漫着令人垂涎的香气。

在炒鸡争霸·美食广场，炒鸡争霸赛的擂台上，
30 名知名厨师和 30 名辣子鸡炒制爱好者身着厨师
服，在炒制擂台上同台献艺，颠勺翻炒间，鸡块与
辣椒碰撞出诱人的声响，刚出锅的辣子鸡色泽红
亮、香气四溢，吸引市民游客争相品尝，赞不绝口。

“我觉得咱枣庄辣子鸡能举办这么大型的展览活
动，还有‘斗鸡’大赛，特别兴奋和高兴，也为我
们枣庄辣子鸡未来能走向全国，能让世界闻名而骄
傲。”市民刘璐说。

由原天鹅地毯厂旧厂房改造的枣庄辣子鸡美食
广场里，枣庄辣子鸡、日照小海鲜、成都地摊火
锅、江西小炒、徐州烧烤以及精致闽菜等特色商家
进驻，形成了多元美食矩阵，满足不同食客的味蕾
需求，可容纳近千人同时就餐。

消费季活动期间，40米的大舞台上将轮番上演
歌舞、杂技、武术、女团等文艺表演，为美食盛宴
增添文化氛围与视听享受。

漫步梧桐大道，时光的厚重与文化的鲜活在此
交融。道路两侧，梧桐树干上还留着岁月的纹路，
仿佛在静静诉说着市南从旧貌到新颜的变迁；而树
下的非遗展台前，却是一派热闹鲜活的景象。非遗
传承人在这里展示他们的绝活，带有地方特色的精
美艺术品活灵活现地展现在市民面前，让饮食消费
更添文化味。

“来到第九届辣子鸡美食文化消费季，非常开
心。我们是做传统手工艺的，在创作传统手工艺的
基础上结合枣庄地方特色，设计了与时俱进的非遗
产品。比如说我手里拿的小石榴花、万亩榴园的大
石榴，让非遗真正‘活’起来，让消费者在这个消
费季上把非遗产品带回家。”李氏传统布艺传承人李
安玲说。

在枣庄·市南工业展览馆里，一件老物件承载一

段历史，一处场景还原一段岁月。市南记忆展馆以
“记忆”为钥，打开了市南工业区过往的温情画卷，
这座承载着市南工业区数十年变迁的展馆，通过老
物件陈列、场景复原、互动体验等方式，将老城的
市井烟火、工业记忆、生活温情一一呈现，更在辣
子鸡美食文化消费季的热潮中，让城市记忆与烟火
美味相遇，不仅成为市民追忆乡愁的“心灵驿站”，
更成为读懂市中、爱上市中的“文化名片”。

“我非常喜欢这个博物馆，看到了过去的一些
老物件，我在俄罗斯的博物馆也见到过，对于老一
辈建设者的辛苦付出给予尊重。”俄罗斯留学生马克
西姆说。

辣子鸡美食文化消费季期间，特色农产品与美
食展区同步开放。展区汇聚了40余家枣庄本地及周
边商户，辣子鸡、皱皮辣椒、石榴煎饼等地方特色
美食与农产品琳琅满目，为地方风味提供了一个展
示和促销的平台。

“枣庄皱皮辣椒是枣庄辣子鸡的灵魂，今天来到
展销会，是为了更好地把枣庄皱皮辣椒推广出去。”
枣庄旺达农业科技股份有限公司薛成森说。

一只鸡能幻化出多少种美味？在枣庄辣子鸡博
物馆内，一场“全鸡宴”给出了精彩答案。全鸡宴
以孙枝鸡为核心食材，汇聚多位鲁菜大厨与非遗传
承人，推出20道“一鸡多吃”的特色菜品，既展现
了枣庄辣子鸡产业的优质根基，更以创新烹饪手法
激活传统风味，成为消费季里最具烟火气的“味觉
焦点”。

分会场同样火爆，市中区齐村凤凰岭辣子鸡特
色街区和永安板泉山居两个分会场同步开启狂欢模
式。乡村风味十足的美食摊位沿乡间小路铺展开
来，40位辣子鸡炒制爱好者现场炒制的农家辣子鸡
搭配本地皱皮辣椒，翻炒出最地道的乡村味道。

从舌尖上的地方风味，到指尖上的非遗技艺，
从展销区的热闹采购，到记忆展馆的文化探寻，本
届辣子鸡美食文化消费季以多元业态激活文旅消
费，让市中的“辣香”不仅飘在街巷，更浸润着文
化的温度。

这场美食与文化的盛宴，既是对地方产业的有
力助推，也是对城市文化的生动展示，让“中国辣
子鸡之乡”的招牌在文旅融合中愈发闪亮，书写着
市中高质量发展的鲜活篇章。

（市中融媒记者综合报道）

金秋十月，枣庄市市中区孟庄镇侯庄鲜农农场
的温室大棚内暖意融融，一排排火龙果藤蔓上挂满
了鲜红饱满的果实，果皮泛着光泽，果香扑鼻而
来。农场工作人员与周边村民正穿梭其间，手持剪
刀精准采摘着成熟的鲜果，一派丰收景象。

据了解，农场温室大棚内
种植的火龙果品种为台湾蜜玄
龙，该品种凭借果肉细腻、甜
度醇厚的特质，稳居当前市场
优质火龙果品类前列，也是鲜
农农场吸引消费者的“核心招
牌”之一。目前农场共培育台
湾蜜玄龙火龙果 10 余亩、6500
余株，依托科学管护实现了

“错季结果”，从每年六月到次
年三月，均有新鲜果实成熟上
市，有效填补了枣庄本地秋冬
季节热带水果供应的空缺。

为持续提升火龙果产量与
品质，农场重点采用水肥一体
化技术为种植“保驾护航”，按
需供给氮、磷、钾及微量元
素，既避免了传统灌溉施肥的
资源浪费，更让每一株火龙果
都能均衡吸收养分，长出的果
实个头匀称、甜度稳定。

“我们这个火龙果是种植的
第五年，产量能达到15至16万
斤，现在能够实现让我们北方
人，在自己的家门口就能吃到
热带火龙果。销售模式是线
上、线下同时销售，收益也挺
好的。我们在两株火龙果之
间，套种了芒果和小金桔，既
节约土地的使用空间，又增加
收益。”孟庄镇侯庄鲜农农场负
责人龙梅芳说。

从热带水果成功“落户”本地大棚，到成为带
动村民增收的“致富果”，鲜农农场的火龙果种植产
业，正以一抹亮眼的“红”，为孟庄镇特色农业发展
注入鲜活动能，也为乡村振兴写下生动注脚。

（陈晨 王慧）

“错季结果”，填补市中空白！
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