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秋色初染，天高云淡。在枣庄市市中区孟庄镇黄山
涧村，2000余亩板栗迎来了一年中的丰收季。饱满的板
栗球挂满枝头，随风摇曳，宛如串串金色的铃铛，奏响
丰收的乐章。

一场秋雨后，栗农们抢抓农时，穿梭于栗林间，打
收板栗、分拣装袋，漫山遍野洋溢着忙碌而喜悦的氛围，一
幅乡村振兴的生动图景在青山绿水间徐徐展开。

“今年板栗结得密，颗粒也大，亩产能达到600斤。趁着
天好，抓紧收完，卖个好价钱。”孟庄镇黄山涧村村民张
广辉说。

据了解，黄山涧村地处山区，三面环山、一面临
水，独特的地理环境和温润的气候为板栗生长提供了得
天独厚的条件。

同时，得益于当地沙壤土兼具透气与排水性能的优
良质地和充足的光照时间，这里的板栗个大皮薄，果粒
饱满，色泽鲜艳，细密香糯，这一季能收150余万斤。

在板栗收购点，栗农们将新鲜的板栗运到这里进行

交易，收购商们则忙得不亦乐乎，仔细检验
板栗的质量，与栗农们讨价还价。

“板栗产业已成为孟庄镇特色农业的
一张名片，我们将继续深化产业链建设，
推动品牌化发展，让“小板栗”撬动“大
经济”，为实现乡村振兴注入强劲动力。”
孟庄镇农技站站长白晓光说。

丰收的背后，是多方合力助推产业发
展的成果。近年来，孟庄镇积极响应国家

“一村一品”发展战略，立足本地实际，充
分挖掘各村潜力，以特色产业为引领，积
极推动农村经济蓬勃发展。通过搭建电商
平台、对接板栗加工企业，打通了“产供
销”一体化链条，黄山涧村的板栗产量和
品质逐年提升，已成为村民增收致富的

“金果果”。
（张玮玮 刘畅）

千亩板栗丰产 产销两旺助振兴

高架桥下废弃空间变身健身绿地，城市街角崛起
口袋公园……如今，越来越多曾被遗忘的城市“边角
地带”正悄然重生。在“绿水青山就是金山银山”理
念引领下，市中区通过微更新、巧改造，将零碎地块转化
为游园绿地与共享空间，让市民推窗见绿、漫步入园。
这些“小而美”的绿色变革，不仅激活了城市的“金角银
边”，更成为人与自然和谐共生的生动注脚。

位于城区中心的政府西游园，曾是一处被遗忘的
边角地。如今，这里绿树成荫、花草错落，已成为附
近居民晨练遛弯、休闲小憩的首选之地。政府西游园
的“逆袭”，是市中区利用城市“金角银边”实施“微
更新”“巧改造”的缩影，实现了土地资源集约利用与
群众生活品质提升的双赢。

“我就是这里居住的居民，之前这里还没有小广
场，现在这里新规划了一个广场，那边属于老年人，
晚上跳操的比较多，这个公园就是小孩玩的比较多，
我家小孩放了学就拽着我往这来，都在这边玩，真不
错。”市民宋琳琳说。

如果说政府西游园是“见缝插绿”的典范，那么

青檀立交桥游园则是“向空间要绿色”的
奇妙创想。曾经单调冰冷的桥下空间，经
过精心设计和改造，安装了健身器材、增
添了儿童娱乐设施、铺设了防滑步道，形
成了独具特色的“立体游园”，桥下“灰空
间”变身成“活力场”。这不仅解决了老城
区公共绿地不足的痛点，更探索出了基础
设施与园林绿化融合发展的新路径，展示
了市中区在城市更新中的智慧与巧思。

一个个游园星罗棋布，一片片绿意尽
在眼前，背后是市中区对园林绿化工作系
统性的谋划与推进。在枣庄应用技术职业
学院周边，整体绿化工程正持续推进中。

“振兴南路和汇泉路带状游园位于枣庄
应用技术职业学院周边，园内包含了春华
园、秋实园、锦绣园、前程园，主要栽植

了桂花、沙朴、五角枫、红叶石楠等乔灌木，目前该
工程已完成了70%，正在加快施工进度，尽快向市民
开放 。”振兴南路和汇泉路带状游园项目负责人孙群
博说。

近年来，按照《枣庄市城市绿地系统规划》及市
城管局工作安排，市中区通过拆迁建园、拆墙透园和
零碎地利用等方式新增绿地面积约11万㎡，新建了檀
光西游园、青檀府游园等20余处口袋公园和游园，提
升改造了文檀游园、檀光东游园等19处公园游园。打
造横跨春夏秋三季的观花效果，振兴南路、西昌中
路、文化西路、光明大道4条特色道路已全部完成，道
路面貌焕然一新，打造出市中区独具景观特色的园林
绿化道路。

绿色发展，生机盎然。从政府西游园到青檀立交
桥游园，再到遍布城区的点点翠色，市中区正用实实
在在的行动，让这座老城区在绿色发展之路上焕发出
更加迷人的光彩。

（程修建 唐凡凡 王慧）

边角焕绿 城添生机

中秋临近，枣庄市市中区的节
日氛围愈发浓厚。既有老手艺，又
有新花样，枣庄公交集团创新工作
室推出极具本地特色的中秋月饼系
列，还将“辣子鸡花馍”与“地标
文创月饼”巧妙搭配，为这个中秋
增添了别样的“枣庄味道”。

在位于市中区的枣庄公交集团
创新工作室里，一派忙碌景象，面
点师傅们正专注地制作着一款新的
特色花馍 ——“辣子鸡花馍”。

只见一团团普通的面团，在师
傅们的巧手下，经过揉、捏、剪、
压等多道精细手工工序，逐渐蜕变
成栩栩如生的“鸡”造型。馍中包
裹着枣庄本地风味的辣子鸡馅料，
肉质鲜香、味道浓郁，实现了“外
形有寓、内里有料”的双重创新。

配料、和面、拌馅、压模、烘
烤......在该工作室里，馅料饱满的手
工酥皮月饼和地标文创月饼也正热
火朝天制作中。

特别是地标文创月饼，表面清
晰印着东湖中兴阁的飞檐翘角、台
儿庄古城的古朴街巷等枣庄标志性
建筑图案，色彩鲜亮、细节精致，将枣
庄的美景“浓缩”在月饼上，让这份礼
盒既有家乡味，又满含文化感。

“我们的花馍产品会根据不同
的节日推陈出新，今年中秋节我们
推出了这款辣子鸡礼盒，里面不仅
有咱们的皱皮辣椒、辣子鸡花馍和
枣庄地标文创月饼，还有枣庄辣子
鸡和石榴汁，将满满的枣庄味道原
汁原味地呈现给大家。”枣庄公交创
新工作室负责人刘艳华说。

据了解，融合了多重枣庄元素
的中秋月饼礼盒，一经推出就受到
了市民的广泛关注。在超市的销售
区域，月饼精致的包装和独特的内
容搭配，吸引了不少市民驻足咨
询、选购。

“快到中秋了，我想买点东西
送亲朋好友，正好咱们这有这种枣
庄味道的月饼，还有一款文创月
饼，有东湖、台儿庄这些枣庄各地
的地标性建筑，之前在其他店都没
见过，我打算买一盒送亲朋好友和
外地的朋友，还是比较好看的。”市
民王伶俐说。

（刘复成 王乐平）

辣子鸡花馍点亮中秋餐桌

近日，“交通银行杯”2025 年枣庄
市乡土特色品牌技能人才大赛重头戏
——枣庄辣子鸡、枣庄羊肉汤、枣庄菜
煎饼制作项目决赛在枣庄市劳动技工学
校举行。来自全市各区 （市） 的技能高
手们齐聚市中区，在灶台案板间展开了
一场别开生面的技能大比拼，以匠心传
承地方特色美食文化。

比赛现场，三个项目的角逐各有特
色，精彩纷呈。

在枣庄辣子鸡制作赛场，选手们刀
工娴熟，火候精准，一盘盘色泽红亮、
香气扑鼻的辣子鸡陆续出锅，令人垂涎。

枣庄菜煎饼制作的选手则巧手翻
飞，面糊在鏊子上均匀铺开，加入各式
馅料，烙制出外皮金黄酥脆、内馅丰富
可口的菜煎饼。

枣庄羊肉汤制作比赛更是考验功
力，选手们自带新鲜羊肉，精心熬制，
力求汤色乳白、鲜而不腻，展现了对传
统风味的高度还原与个性理解。

“我从事菜煎饼制作已经 30 年了，
这次大赛不仅让我们有机会展示手艺，
更看到了许多同行创新的做法，评委的
专业点评让我的技艺提升有了新方向。
希望未来能通过这样的平台，让枣庄菜煎
饼走得更远。”枣庄菜煎饼制作选张建说。

“熬制羊肉汤已经 14 年了，这次来
参赛，看到这么多同行都在用心传承这
门手艺，真的很感动。大赛让我们这些
老师傅也有了交流学习的机会，希望我
们的手艺能一直传下去，让更多人喝到
地道的枣庄羊肉汤。”枣庄羊肉汤制作选
手马彬说。

这场舌尖上的技能盛会，不仅是对
传统风味的一次集中检阅，更是对乡土
人才价值的一次有力彰显，同时也为枣庄
特色产业的发展注入了新的活力与韵味。

“举办乡土特色品牌技能人才大赛，
通过搭建这个平台，让散落在民间的高
手脱颖而出，让民间技能技艺得到传承
和提升。辣子鸡、羊肉汤、菜煎饼是我
们枣庄人引以为傲的美食名片，通过这
场大赛，激励更多的劳动者学习掌握这
项技能，促进就业，同时也促进这三项
特色产业向标准化、品牌化、规模化发
展，为乡村振兴贡献力量。”枣庄市劳动
技工学校校长贾道成说。

（侯钦瀚）

枣庄辣子鸡、菜煎饼、羊肉汤
——展示


